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1. Percurso Académico:

1999 — Doutoramento em Biotecnologia — Ciéncia e Tecnologia Alimentar - Escola Superior de
Biotecnologia da Universidade Catdlica Portuguesa (ESB-UCP).

1990 - Licenciatura em Ciéncias Farmacéuticas — Faculdade de Faemacia, Universidade de Coimbra

2. Percurso Profissional:
Professor Auxiliar na ESB-UCP desde 2006.

3. Atividades Académicas:

Ensino: Colabora desde 1990 na docéncia e regéncia de varias unidades curriculares dos cursos de
licenciatura de Ciéncias da Nutri¢ao e Microbiologia; de mestrados em Biotecnologia e
Inovagdo, Engenharia Alimentar, Microbiologia Alimentar, SEFOTECH e EDAMUS; e programa
doutoral Ciéncia e Tecnologia Alimentar e Nutrigcdo

Investigacao e Desenvolvimento:

Areas — Biotecnologia Alimentar

com aplicagdes a dominios diversos, incluindo (i) obtengdo, caracterizagdo, incorporagdo (micro
e nanoencapsulagdo) em genéros alimenticios e validagdo de compostos bioativos (probidticos,
prebidticos, biopéptideos, polissacarideos, acidos gordos polinsaturados) visando
desenvolvimento de alimentos funcionais, (ii) valorizagdo de residuos e subprodutos do sector
alimentar e de recursos marinhos com vista a obtengdo de novos ingredientes funcionais, e (iii)
(v) microbiologia, bioquimica, microestrutura e analise sensorial de lacticinios.

Projectos de I&D —coordenagdo ou co-coordenagdo de cerca de 23 projetos de investigagao,
nacionais (FCT, ADI, FLAD, FEDER, POCTEP), europeus (FP6 ed LEONARDO DA VINCI) e
iberoamericano (CYTED).

Projectos com empresas — cerca de 10 (Vales Inovagdo)

PublicacGes — 85+ artigos cientificos internacionais com arbitragem, 20 capitulos de livros, 2
patentes, 12+ artigos em conferéncias internacionais, 10+ artigos em revista nacional, mais de
50 comunicag¢des orais convidadass e 250+ comunicagdes em painel

Orientagdo de teses de doutoramento concluidas — 7

Orientacdo de teses de mestrado concluidas — 20

Organizacdo de conferéncias/seminarios — mais de 20 conferéncias

Comissdo Cientifica de Congressos - Membro da Comissdo Cientifica de 7 Congressos Nacionais e
2 Internacionais.

Arguéncias: Arguente de vdrias teses de mestrado e varias teses de doutoramento, 12 das quais
externas a ESB, incluindo 5 de universidades estrangeiras.

Gestao:
Coordenacgado da Licenciatura em Ciéncias da Nutricdo desde 2006
Coordenacgédo da Pds-Graduacgdo Inovagdo Alimentar desde 2002
Co-coordenacdo da Pds-Graduagdo em Nutricdo e Envelhecimento desde 2013
Co-coordenacdo da Pds-Graduagdo em Nutricdo Pediatrica: da concecdo a adolescéncia desde
2015
Membro do Conselho Pedagdgico da ESB-UCP
Key-Contact Rede DIETS 2007-2013

Tem feito parte de painéis de avalia¢do de projetos nacionais (QREN) e europeus bem como em painéis de
bolsas (FCT). E revisora em varias revistas internacionais na drea Agro-Alimentar.
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